
REPAS PRIVÉS



Château Fleur Cardinale, Saint-Emilion Grand Cru Classé, est une
propriété viticole de 27,5 hectares située à l'est de l'appellation, en
ligne de coteau nord d'un plateau argilo-alcaire. La famille Decoster,
qui réside à l'année sur le domaine, en est la propriétaire depuis
2001.

La famille est également propriétaire depuis 2011 de Château Croix
Cardinale, Saint-Emilion Grand Cru, dont le vignoble de 5,4 hectares
est quant à lui situé majoritairement sur le coteau sud du plateau.

Depuis 2021, elle produit également un Bordeaux blanc sur un
domaine de 2,4 hectares, situé en lisière de forêt, et bordant les
parcelles de Château Fleur Cardinale.

UN DOMAINE FAMILIAL



UN LIEU EXPÉRIENCIEL

Récompensé par un Best of Wine Tourism en 2021 et 2022, le
domaine offre à ses visiteurs une expérience de visite unique, dans
un cadre raffiné, en ayant à cœur de mettre en avant l’éthique,
l’univers poétique et le savoir-faire de la maison.

Que vous soyez amateurs d’histoires, friands d’informations
techniques, en quête d’une visite atypique ou d’un beau moment à
vivre en famille, nous avons choisi de vous proposer une expérience
unique.

Découvrez dans les pages qui suivent, les parcours que nous avons
imaginé pour chacun d’entre vous, en fonction de vos envies et de
vos connaissances préalables.



Après une visite privée des chais, nous vous invitons à prendre place
autour d’une table le temps d’un déjeuner ou d’un dîner privés, dans
notre salle à manger spécialement privatisée. Vous découvrirez la cuisine
écoresponsable du chef à domicile Lucas Cramaix, autour d'un repas
raffiné, cuisiné avec des produits frais, locaux et de saison. 

Tous les menus sont accompagnés des vins de la propriété, sur une base
de 3 verres par personne.

Vous pouvez également nous contacter pour toute demande particulière,
ou pour un menu sur-mesure.

 
150 € TTC par personne, tout inclus

6 à 20 personnes
Tarif sur demande pour les groupes de plus de 20 personnes

Acompte de 50% + signature du contrat de location
 

NOS REPAS PRIVÉS

mailto:l.grillot@fleurcardinale.com


Voici un exemple d'accord mets & vins qui pourra vous être proposé

MENU & VINS PROPOSÉS

DESSERT
Galet chocolat grand cru & noisette

Crumble cacao
Crème glacée au sarrasin 

ENTRÉES
Esturgeon fumé

Lait au caviar
Céleri fermenté & foie gras

Tourte céleri pommes de terre
Céleri & ail noir

Jus de langoustine

Selon les entrées choisies :
un vin blanc sélectionné par nos soins

ou Château Croix Cardinale 2019, 
Saint-Emilion Grand Cru

PLAT
Ballotine de cuisse de pintade basse température

en croûte de cacahuète
Panais cuisinés

Jus de volaille au café & praliné cacahuète 

Château Fleur Cardinale 2019, 
Saint-Emilion Grand Cru Classé 

Intuition de Fleur Cardinale 2019
AMUSE-BOUCHE

CAFE,  THE ET MIGNARDISE



LES ESPACES

La salle à manger est un espace chaleureux et intimiste de 70 m²,
disposant d’un espace salon confortable et lumineux, ainsi qu’une grande
table à manger, pouvant accueillir 20 personnes en repas assis.

La bibliothèque est un grand espace de vie de 140 m² très lumineux, avec
une vue surplombant les vignes, composée de deux espaces salons et
d’un grand comptoir. Elle peut accueillir 80 personnes en repas assis.



SCEA CHÂTEAU FLEUR CARDINALE
7 Thibaud, 33330 Saint-Etienne-de-Lisse

http://www.fleurcardinale.com/
mailto:reservation@fleurcardinale.com
https://www.instagram.com/fleurcardinale/
https://www.facebook.com/chateau.fleur.cardinale/
https://www.facebook.com/chateau.fleur.cardinale/
https://www.youtube.com/channel/UCAv5eoBZiKbsV4fX7HeF7Eg
https://twitter.com/home

